WEIN MENU | ; ;
2021 Chardonnay “Les Grandes Vignes* Kohlrabi

Eric et Bérergére Thill, Jura Sesam / Mojo Verde / Karotte rom—
2018 Gruner Veltliner “Spitzer Graben® Petersilienwurzel (—
Martin Muthenthaler, Wachau Peperoni aus Altino / Kartoffel Mousseline / Kawar des Feldes

2021 Sancerre Blanc “Cuvée Tradition® Austernpilz und Krautersaitling

Chateau Lestang 1573, Loire Chicorée / Molke / Strudelblatt

2022 Spatburgunder “S” Rote Bete

Meyer-Nakel, Ahr Spitzkohl / Kiimmel / Sauerrahm

2017 Brunello di Montalcino “Montosoli‘ Aubergine

Azienda Agricola Altesino, Toskana Cocos / Ahorn Sirup / Kiirbis

2021 Bianco Verona “La Ferna” Brillat Savarin

Azienda Agricola Contramalini, Venezien Brombeere / Leinsamen / Walnuss

2022 Rosenmuskateller Beerenauslese Rose

Storrlein & Krenig, Franconia Litschi / Mandel / Ziegenmilch

2017 Welschriesling & Chardonnay Beerenauslese Schlosskastanie

Velich, Burgenland Getreide / Tahiti Vanille / Meringue

Weinreise 5 Gang 120€ Weinreise 7 Gang |60€ 5 Gange 190€ / 6 Gange 210€ / 7 Gange 230€ / 8 Gange 250€

Weinreise 6 Gang 140€ Weinreise 8 Gang 180€

Alle Preise sind inkl. MwSt.
Anderungen vorbehalten



